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1 0 0  Küchentechnik         

1 1 0  Thermische Kochgeräte         

1 1 0 1 

Funktionsprüfung der Heizele-
mente 
Überprüfen, ob alle Heizelemente 
korrekt funktionieren und gleichmä-
ßig heizen. 

   x   
 
 

1 1 0 2 

Prüfung der Temperaturregelung 
Sicherstellen, dass die Temperatur-
anzeige korrekt funktioniert und die 
eingestellten Temperaturen erreicht 
werden. 

   x   
 
 

1 1 0 3 

Prüfung von Dichtungen und 
Dichtflächen 
Überprüfen der Dichtungen auf Ab-
nutzung oder Beschädigungen, um 
eine ordnungsgemäße Abdichtung 
und Vermeidung von Leckagen zu 
gewährleisten. 

   x   
 
 

1 1 0 4 

Auf Verschmutzung prüfen 
Geräte auf Ablagerungen von Fett, 
Kalk oder anderen Rückständen prü-
fen und gegebenenfalls reinigen. 

     x 
Regemäßige Reinigung durch Nut-
zer empfohlen. 

1 1 0 5 

Dichtheitsprüfung 
Durchführung einer Dichtheitsprü-
fung, um sicherzustellen, dass keine 
Gas- oder Flüssigkeitsleckagen auf-
treten. 

   x   
 
 

1 1 0 6 

Überprüfung der Sicherheitsfunk-
tionen 
Kontrolle von Überhitzungsschutz, 
Thermostaten und Notabschaltungen 
auf ihre Funktionsfähigkeit. 

   x   
 
 

1 1 0 7 

Prüfung der Elektronik und Steue-
rungseinheit 
Überprüfen der elektronischen Steu-
erung auf Störungen oder Fehlfunkti-
onen und gegebenenfalls Software-
Updates durchführen. 

   x   
 
 

1 1 0 8 

Prüfung der Stromversorgung 
Kontrolle der Stromkabel und Steck-
dosen auf Beschädigungen und ord-
nungsgemäße Funktion. 

   x   
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1 2 0  Spültechnik        
 
 

1 2 0 1 

Funktionsprüfung der Heizele-
mente 
Überprüfen, ob alle Heizelemente 
der Spülmaschine korrekt funktionie-
ren und gleichmäßig heizen 

  x    
 
 

1 2 0 2 

Prüfung der Temperaturregelung 
Sicherstellen, dass die Temperatur-
anzeige korrekt funktioniert und die 
eingestellten Temperaturen im 
Spülzyklus erreicht werden. 

  x    
 
 

1 2 0 3 

Boilerprüfung 
Überprüfen des Boilers auf korrekte 
Funktionsweise und die Erreichung 
der benötigten Temperatur. Kontrolle 
auf Kalkablagerungen, eventuelle Le-
ckagen und Überprüfung der Sicher-
heitseinrichtungen des Boilers (z.B. 
Druckventile, Thermostate). 

  x    
 
 

1 2 0 4 

Auf Verschmutzung prüfen 
Geräte auf Ablagerungen von Fett, 
Kalk oder anderen Rückständen prü-
fen und gegebenenfalls die Sprüh-
arme, Düsen und Filter reinigen. 

     x 
Regelmäßige Reinigung durch Nut-
zer empfohlen. 
 

1 2 0 5 

Dichtheitsprüfung 
Durchführung einer Dichtheitsprü-
fung an der Haube und den Schläu-
chen, um sicherzustellen, dass keine 
Wasser- oder Dampfleckagen auftre-
ten. 

  x    
 
 

1 2 0 6 

Überprüfung der Sicherheitsfunk-
tionen 
Kontrolle von Überhitzungsschutz, 
Notabschaltungen und Haubenme-
chanismus auf ihre Funktionsfähig-
keit, insbesondere dass die Haube 
korrekt schließt und öffnet. 

  x    
 
 

1 2 0 7 

Prüfung der Dichtungen und 
Dichtflächen 
Überprüfen der Dichtungen an Tür 
und Haubenmechanismus auf Abnut-
zung oder Beschädigungen, um eine 
ordnungsgemäße Abdichtung und 
Vermeidung von Leckagen zu ge-
währleisten. 

  x    
 
 

1 2 0 8 

Prüfung der Elektronik und Steue-
rungseinheit 
Überprüfen der elektronischen Steu-
erung auf Störungen oder Fehlfunkti-
onen und gegebenenfalls Software-
Updates durchführen. 

  x    
 
 

1 2 0 9 

Prüfung der Stromversorgung 
Kontrolle der Stromkabel, Steckdo-
sen und elektrischen Anschlüsse auf 
Beschädigungen und ordnungsge-
mäße Funktion. 

  x    
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0 

Prüfung der Dosiergeräte für Rei-
niger und Klarspüler 
Überprüfen der Dosiergeräte auf ord-
nungsgemäße Funktion und Dosie-
rung von Reinigungsmitteln 1und 
Klarspülern. Inspektion der Dichtun-
gen und Schlauchverbindungen auf 
Verschleiß oder Beschädigungen, 
um eine exakte Dosierung und Ver-
meidung von Leckagen zu gewähr-
leisten. 

 
 
 
 
 

x 

            

            

 


