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Anlage B 1. Leistungsbeschreibung
Vergabe der Die Mittagsmatrosen GmbH: Lieferung von Speisekompo-
nenten fur Schulen der Hanse- und Universitdtsstadt Rostock

Das Mittagessen erfillt nicht nur die Aufgabe der Verkdstigung, sondern unterstiitzt ein
gesundes Essenverhalten und férdert durch gemeinsames Essen das soziale Miteinander.
Eine bedarfsgerechte Erndhrung ist fir die geistige und kdrperliche Leistungsfahigkeit
und die Gesundheit der Kinder und Jugendlichen von hoher Bedeutung. Die Mittagsmat-
rosen GmbH verfolgt daher konsequent das Ziel, die Teilnehmerzahl an der Mittagsver-
pflegung gegeniber dem gegenwadrtigen Status quo spirbar zu steigern.

Die Mittagsmatrosen GmbH schreibt nachfolgend die Lieferung von Speisekomponenten
als Teil des Schulspeiseangebots aus. Der ausgeschriebene Lieferungsauftrag bezieht sich
auf die Mittagsversorgung an der Gesamtheit der Schulen, die in der Versorgung durch
Die Mittagsmatrosen GmbH stehen.

Schulen, die gegenwadartig oder zukinftig an der ausgeschriebenen Versorgungsleistung
teilnehmen wollen, ist dies im Rahmen eines angemessenen Netzes von Essenausgabestel-
len zu erméglichen. Daher wird eine keine feste Abnahmemenge bzw. Garantie darauf
vereinbart.

Der ausgeschriebene Versorgungsauftrag wird beziglich Leistungsart, Leistungsumfang
und Leistungsqualitéat wie folgt beschrieben:

I. Allgemeine Grundsdtze/Beschreibung des Verpfle-
gungssystems

Fir die Belieferung mit Speisekomponenten wird ein erfahrener Lieferant gesucht, der
die Leistungen durchgdngig, mit der ndtigen hygienischen Sorgfalt und in der vom Auf-
traggeber gewinschten hohen Qualitat wirtschaftlich erbringt. Die Sicherstellung einer
qualitativ hochwertigen lebensmittelhygienisch einwandfreien Lieferung ist fir den Auf-
traggeber von essenzieller Bedeutung. Der Lieferant ist fir die Leistungserbringung ver-
antwortlich und sichert im Havariefall eine Ersatzvornahme der Belieferung zu.

Um das Erreichen der gewinschten gleichrangigen Hauptzielstellungen wie Hygiene,
DGE-Standards, die anteilige Verwendung von Bio- und regionalen Produkten zu sozial
vertrdglichen Preisen zu gewdhrleisten, soll die Versorgung im Bereich der Kinder- und
Schillermittagessen ausschlieBlich mit High-Convenience Speiseprodukten realisiert wer-
den.

Aus diesem Grund sind die heutigen Ausgabestellen in den Schulen bauseitig hinsichtlich
der Konzeption und rdumlichen Gegebenheiten auf die Versorgungsform mit High-Con-
venience Produkte ausgelegt.

Ziel ist es, einen kompetenten Partner zu ermitteln, der die notwendigen vorgefertigten
Lebensmittelkomponenten auf Basis eines vereinbarten Speiseplans Form- und fristge-
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recht an einen Lieferstandort in der Hanse- und Universitdtsstadt liefert. Nach dem ver-
einbarten Leistungszeitraum wird eine Rahmenvertragliche Belieferung im Havariefall
der eigenen Zentralkiche angestrebt.

Fir die Bereitstellung der Mittagessen sollen Produkte eines entkoppelten Produktions-
systems zum Einsatz kommen. Das heif3t, die Speisen werden in einer zentralen Produkti-
onskiche zubereitet, danach vorschriftsméBig heruntergekihlt, kommissioniert und an-
schlieBend transportiert.

Bei den zu liefernden tellerfertigen Speisenkomponenten handelt es sich um High-Conve-
nience-Produkte, welche in einem gekihlten oder tiefgekihlten Aggregatzustand ange-
liefert werden. Eine Mischform der Produkte (des Aggregatzustandes) wird aufgrund der
heutigen begrenzten kichentechnischen Ausstattung ausgeschlossen.

Die Verpackung, in welcher die High-Convenience-Produkte angeliefert und zubereitet
werden, muss einen detaillierten Zubereitungshinweis (bspw. mit Angaben der Zuberei-
tungstemperatur, der Zubereitungszeit und allen weiteren gesetzlichen Angaben Gber die
jeweiligen Inhaltstoffe, Allergene etc.) aufweisen. Alternativ kann ein Produktkatalog fur
die Ausgabestellen hinterlegt werden.

Die High-Convenience-Produkte werden von dem Mitarbeitenden der Mittagsmatrosen
GmbH auf die einzelnen Lieferstandorte kommissioniert und an die Schulen verbracht. In
den Schulen dann vorschriftsmdaBig (nach Produktanweisung bzw. Katalog) regeneriert
und ausgegeben.

Eine Anlieferung von warmen Speisen wird aus erndhrungsphysiologischen Gesichtspunk-
ten ausgeschlossen. Hintergrund: Mit zunehmender Warmhaltezeit gehen erndhrungs-
physiologische Eigenschaften (z.B. Ndhrstoffe) verloren und Geschmack, Geruch und Aus-
sehen der Mahlzeit kénnen leiden. Bei der Menge der zu beliefernden Schulstandorten
bzw. Lernenden sind die von der DGE geforderten maximalen Standzeiten nicht zu ge-
wdbhrleisten.

Warmhaltezeiten

Je mehr Zeit zwischen Herstellung und Ausgabe liegen, desto mehr Vitamine gehen durch
die Wadrmeeinwirkung verloren und es kommt zu sensorischen EinbuBBen. Daher ist die
Warmhaltezeit so kurz wie méglich zu halten und darf maximal 3 Stunden betragen. Die
Temperatur der Speisen darf dabei nicht unter 65° sinken.

Leistungsumfang

Die Mittagsmatrosen GmbH gewdhrleistet weder eine Gesamtzahl von Essensportionen
noch eine Mindestabnahmemenge. Als Orientierungswert, ohne jegliche Verbindlichkeit,
werden gegenwadrtig (Juni 2024) in allen Essenausgabestellen durchschnittlich versor-
gungstdglich ca. 3.600 Essenportionen verteilt. Der Auftragnehmer hat keinen Anspruch
auf eine Mindestabnahmemenge.

Die Portionen teilen sich wie folgt auf:

e Primarstufe: 60%
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e Sekundarstufe: 40%

Rédumliche und technische Rahmenbedingungen

Der Auftragnehmer ist fir den einwandfreien Transport von seinem Produktionsstandort
zum vereinbarten zentralen Lieferstandort verantwortlich. Ein Gefahrenibergang erfolgt
bei Annahme der Speisenkomponenten an den Auftraggeber. Der Auftragnehmer ist fur
versteckte Mdngel innerhalb seiner Lieferung weiter verantwortlich. Die Nachverfolgbar-
keit der einzelnen gelieferten Komponenten (chargiert) werden vom Auftragnehmer ge-
geniber dem Auftraggeber sichergestellt.

Der Auftraggeber stellt sdmtliche Logistikmittel zur Verbringung der Speisekomponenten
vom zentralen Anlieferungspunkt in die einzelnen Satellitenkichen. Dieser erfolgt durch
den Auftraggeber in eigener Verantwortung.

Bestellsystem

Die Ubermittlung der bendtigten Mengen der einzelnen Speisekomponenten erfolgt aus-
schlieBlich in elektronischer Form. Vorzugsweise stellt der Auftragnehmer ein Bestellportal
oder Bestelllisten bereit. Der Auftragnehmer ist in der Lage aus der Menge an bestellten
Einzelportionen der jeweiligen Menilinie einen Bestellvorschlag beziglich der Abnahme-
menge darzustellen. Als Basis fir die Berechnung der Liefermengen gilt der Qualitats-
standard fir die Verpflegung an Schulen (5. Auflage, 2. korrigierter und aktualisierter
Nachdruck, 2023 S.44-45).

Aufgaben des Auftragnehmers

Die geforderte Leistung ist durch den Auftragnehmer komplett zu realisieren. Ein weiteres
Splitting ist weder vorgesehen noch erlaubt. Teillose sind nicht vorgesehen. Subunterneh-
men sind nicht generell ausgeschlossen. Vertragspartner bleibt jedoch ausschlieBlich der
Auftragnehmer. Subunternehmer handeln im Auftrag des Auftragnehmers und sind durch
diesen gegeniber dem Auftraggeber rechtzeitig anzuzeigen. Der Auftragnehmer haftet
vollumfanglich auch fir seine Subunternehmer.

Zu den Aufgaben des Auftragnehmers zdhlen insbesondere die Verpackung, der Trans-
port und die Bereitstellung einer Bestellméglichkeit fir den Auftraggeber.

Durch die Mittagsmatrosen GmbH wird ein zentraler Lieferstandort im Stadtgebiet der
Hanse- und Universitdatsstadt bereitgestellt. Durch den Auftragnehmer ist jederzeit sicher-
zustellen, dass auch im Havariefall die Lieferung durch eine Notfallkonzept sichergestellt
ist. Ein aussage- und priffdhiges Notfallkonzept ist mit Teilnahmeantrag einzureichen.

Die Lieferung der Speisenkomponenten erfolgt frei Haus und bis zu einem vereinbarten
Ubergabepunkt innerhalb des Logistikstandortes.
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Il. Weitere Details zur Leistung

Zeiten

Die Anlieferung und der Speisenkomponenten erfolgen zeitnah zum Verzehrzeitpunkt
durch den gemeinsam vereinbarten Speiseplan. Es wird ein rollierender 6 Wochenspei-
seplan mit je zwei Meniilinien vereinbart und dieser wird saisonal angepasst. Die Belie-
ferung zum zentralen Logistikstandort erfolgt in Abhdngigkeit der Haltbarkeit der ein-
zelnen Speisekomponenten mindestens jedoch einmal die Woche.

Die Versorgung wdhrend der Ferienzeiten wird gesondert vereinbart bzw. ausgeschrie-
ben.

a. Personal

Das zur Anlieferung der Speisekomponenten erforderliche Personal muss vom Auftrag-
nehmer bereitgestellt werden.

Der Auftragnehmer ist fir die gesetzlichen Vorgaben und Kontrollen seiner Mitarbeiter
eigenverantwortlich.

b. Bestellung/Rechnung

Der Speiseplan ist fir 6 Wochen im Voraus aufzustellen. Er muss in elektronischer Form
inklusive aller beinhaltenden Allergene, Zusatzstoffe und mit der Deklaration der ver-
wendeten EiweiBkomponente in elektronischer Form dem Auftraggeber zur Verfigung
gestellt werden.

Die Bestellung durch den Auftraggeber erfolgt zwei Wochen vor dem Liefertermin.

Die Rechnungslegung erfolgt monatsweise nach den gelieferten Portionen bzw. Speise-
komponenten.

c. Qualitdatskontrolle

Der Auftragnehmer hat geeignete Dokumente betrieblicher Eigenkontrolle zu erstellen
und auf Verlangen dem Auftraggeber zur Einsicht vorzulegen. Es erfolgt eine jahrliche
Evaluation der Kundenzufriedenheit durch den Auftraggeber. Nach dieser Evaluation er-
folgt ein Feedbackgesprdch mit dem Auftragnehmer zum Thema Qualitat und Auswahl
der Speisekomponenten.

d. Verpflegungsangebot

Die angebotenen Mahlzeiten sollen sich eng an den ,,Qualitétsstandards fir die Schul-
verpflegung” (5. Aufl. 2023) der Deutschen Gesellschaft fir Erndhrung (DGE) orientieren.

Die angebotenen Speisekomponenten sind abwechslungsreich und den jahreszeitlichen
Gegebenheiten angepasst zu liefern.
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e. Lebensmittelauswahl/Zusammensetzung der Mahlzeiten

Als Grundlage respektive Orientierung fur die Speisenauswahl werden die ,,Qualitats-
standards fir die Schulverpflegung® (5. Aufl. 2023) der Deutschen Gesellschaft fir Er-
ndhrung (DGE) herangezogen.

f.  Produktqualitat

Es sollen hochwertige, frische Rohwaren aus regionalem und kontrolliert biologischem An-
bau verwendet werden. Auf ein saisongerechtes Angebot wird geachtet. Informationen
zur Produktqualitat werden transparent dem Auftraggeber kommuniziert.

Garprozesse und die Produktqualitat beeinflussende Angaben missen dokumentiert und
regelmdBBig kontrolliert werden. Geschmacksverstarker und kinstliche Farbstoffe sollen
nicht verwendet werden. Die Kennzeichnungsverordnung ist einzuhalten.

g. PortionsgroBen/Liefermengen

Gefordert wird eine schillergerechte Verpflegung mit ausreichenden und an der Ziel-
gruppe orientierten Lebensmittelmengen. Dabei werden die standardisierten, altersgrup-
penspezifischen Vorgaben der DGE (,,Qualitdtsstandards fir die Schulverpflegung” (5.
Aufl. 2023) in mindestens einer Meniilinie bericksichtigt. Es muss ein Nachschlag einkal-
kuliert werden. Dieser beschrdnkt sich auf die wirkstoffreiche und die Sattigungskompo-
nente.

h. Vielfdltigkeit/Meniwechsel

Damit es nicht zu Ermidungserscheinungen kommt, wird der Speiseplan frihestens nach
6 Wochen wiederholt und innerhalb der Woche variabel gestaltet (z. B. nicht jeden Frei-
tag Fisch; Wiederholungen an selben Wochentagen vermeiden). Die sprachliche Gestal-
tung des Speiseplans ist klar und einfach. Nicht Gbliche bzw. nicht eindeutige Bezeichnun-
gen sind zu erkldren. Fleisch und Fleischerzeugnisse sowie die Tierart, von der sie stam-
men, missen auf dem Speiseplan ausgewiesen sein.

Der Speiseplan fiir jede Woche muss spdtestens 6 Wochen im Voraus dem Auftraggeber
mitgeteilt werden.

i.  Anforderungen an die Speisenkomponenten

Primarstufe (Klasse 1-4)

Die angebotene Mittagsmahlzeit je Menl muss grundsdtzlich bestehen aus:
. Hauptkomponenten Eiweil3
. Wirkstoffkomponente

. Starkekomponente
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1.  Es werden tdglich (montags bis freitags) mindestens zwei preisgleiche Menis ange-
boten. Eines der Menis muss stets aus vegetarischen Zutaten bestehen.

2. Bei Bedarf muss ein Didt- und Allergiker-Meni zur Verfigung gestellt werden. Glei-
ches gilt, wenn aus religiésen oder kulturellen Aspekten eine alternative Kost erforderlich
wird.

Sekundarstufe (Klasse 5 und héher) sowie Forderschulen

3. Die angebotene Mittagsmahlzeit je Meni muss grundsdtzlich bestehen aus:
. Hauptkomponenten Eiweil3
. Wirkstoffkomponente

. Starkekomponente

4. Es werden tdglich (montags bis freitags) mindestens zwei preisgleiche Menus ange-
boten. Eines der Menis muss stets aus vegetarischen Zutaten bestehen.

5.  Bei Bedarf muss ein Didgt- und Allergiker-Meni zur Verfigung gestellt werden. Glei-
ches gilt, wenn aus religiésen Aspekten eine alternative Kost erforderlich wird.

- Anforderungen zur Einhaltung der Lebensmittelhygiene

Im Bereich der Lebensmittelhygiene sind die aktuellen Rechtsvorschriften fir Lebensmit-
telhersteller zu beachten. Die grundsatzlichen Zielsetzungen sind zu erfillen.

. Lebensmittel, die nicht sicher sind, dirfen gemdaB Artikel 14 der Verordnung (EG)
Nr. 178/2002, nicht in den Verkehr gebracht werden.

. Lebensmittel dirfen nur so hergestellt, behandelt oder in den Verkehr gebracht
werden, dass sie bei Beachtung der im Verkehr erforderlichen Sorgfalt der Gefahr einer
nachteiligen Beeinflussung nicht ausgesetzt sind (§3 LMHV).

. Leichtverderbliche Lebensmittel dirfen nur von Personen hergestellt, behandelt oder
in den Verkehr gebracht werden, die zuvor eine geeignete Schulung oder Fachkenntnisse
erworben haben (§4 LMHV).

. Die Anwendungen der HACCP-Grundsétze der Gefahrenanalyse und der Uberwa-
chung kritischer Kontrollpunkte ist mit dem spezifischen Konzept der betrieblichen Eigen-
kontrollen des Lebensmittelherstellers zu sichern und in geeigneter Form zu dokumentieren
(Artikel 4 und 5 der VO (EG) 852/2004 in ABI. L 139 S. 1 i.d.g. Fass.).

. Die Schulungen der Mitarbeiter des Lebensmittelbetriebes (und Vertragspartner)
zur Umsetzung und Einhaltung von Hygienevorschriften muss rechtskonform gemdaB3 §§ 3
und 4 der LMHV (BGBI I S. 1816 vom 8. August 2007 i.g. Fass.) vollzogen sein.

. Die gelieferten Produkte werden regelmdBig aus Mindesthaltbarkeit, etc. kontrol-
liert.
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. Der Auftragnehmer gewdbhrleistet die Bericksichtigung der Lebensmittelkennzeich-
nungs-Verordnung, die damit verbundene Haftungsibernahme, sowie die Kennzeichnung
von Allergenen und die Kennzeichnung von Inhaltsstoffen, die zu Lebensmittelunvertrdg-
lichkeiten fihren.

lll. Vertragliche Bedingungen

Die Option der Verldngerung muss spdtestens 3 Monate vor Ablauf der festen Vertrags-
laufzeit in Textform ausgeibt werden.

Der Transport vorgenannter Speisekomponenten an den Logistikstandort innerhalb der
Hanse- und Universitdtsstadt Rostock hat kostenfrei zu erfolgen. Eine gesonderte Bezah-
lung /Vergitung ist ausgeschlossen.

Die durch den jeweiligen Auftragnehmer kalkulierten Gesamtpreise Brutto missen alle
Kosten, einschlieBlich der gesetzlichen MwSt. beinhalten.

Die angebotenen Einzelpreise sind fest vereinbarte Nettopreise zzgl. der aktuellen MwSt.
fUr die gesamte Vertragslaufzeit.

IV. Zusammenfassung der wesentlichen Leistungsinhalte
und Leistungszeiten

Die zu vergebenden Leistungen betreffen die Lieferung von Speisekomponenten fir Schu-
len der Hanse- und Universitatsstadt Rostock im Zeitraum 15.06.2025 bis 31.08.2025
(optional bis 31.12.2025).

feste Vertragslaufzeit: 15.06.2025 bis 31.08.2026

optional: 01.09.2026 bis 31.12.2026

Lieferort: Giterverkehrszentrum Rostock
Mindestmenge: keine

durchschnittliche Menge:  voraussichtlich 3.600 (Stand Juli 2024)
Hochstmenge: 4.500

Die Portionen teilen sich wie folgt auf:
® Primarstufe: 60%

e Sekundarstufe: 40%

Der Lieferant ist fir die Leistungserbringung verantwortlich und sichert im Havariefall
eine Ersatzvornahme der Belieferung zu.
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Anlage A 1. Leitfaden

Vergabe der Die Mittagsmatrosen GmbH: Lieferung von Speisekompo-
nenten fir Schulen der Hanse- und Universitdtsstadt Rostock

. Vergabeverfahren

1. Verfahrensart
Die Vergabe erfolgt im Offenen Verfahren.

Die Sprache fir das gesamte Vergabeverfahren ist deutsch.
2. Verfahrensablauf

a) Angebotsabgabe

Mit diesen Unterlagen werden Sie aufgefordert, ein vollstdndiges Angebot abzugeben,
unter Beachtung der in den Vergabeunterlagen dargestellten Vorgaben. Verhandlungen,
insbesondere iber Anderungen der Angebote oder Preise, sind unzuléssig und finden
entsprechend nicht statt.

b) Probe-Essen

Nach Prifung von Form, Frist und Vollstandigkeit der Angebote und der Eignung der
Bieter werden die geeigneten Bieter aufgefordert, ihre Speisekomponenten bei einem
Probeessen zu prdsentieren wie folgt:

Das Probe-Essen erfolgt durch Vertreter des Auftraggebers, voraussichtlich des Stadtel-
ternrates (nach Verfigbarkeit) und des Stadtschilerrates (nach Verfigbarkeit) mit einer
mit der Einladung mitgeteilten Anzahl von Jurymitgliedern. Das vom Auftraggeber vor-
gegebene Meni wird den Bewerbern mit der Einladung zum Probeessen mitgeteilt. Die
Prasentation der Essen soll neutral erfolgen (ohne eigene Firmenlogos auf Servietten
usw.).

Die Zubereitung des Probeessens erfolgt durch den Auftraggeber anhand der Anweisun-
gen zur Garung der Speisenkomponenten, welche auch fir die Zubereitung des Auftrags-
gegenstandes angewendet und als Aufdruck bzw Anweisung zur Zubereitung in Katalog-
form gefordert werden.

Il. Inhalt des einzureichenden Angebots
Es ist einzureichen das Anlagenkonvolut CD. Angebotsunterlagen, bestehend aus
1. Anlage D 1. Angebot

mit Angabe des Preises je Essen, wobei ein einheitlicher (gemeinsamer) Preis fir
Primar- und Sekundarstufe zu kalkulieren ist.

Vergabe der Die Mittagsmatrosen GmbH:
Lieferung von Speisekomponenten fir Schulen der
Hanse- und Universitatsstadt Rostock

Seite 9 von 20




9.

10.
11.

1.

Es ist ein Mindestpreis von 2,65 EUR (netto) je Essen vorgegeben.

|Hinweis: Angebote, die einen geringeren Preis angeben, werden ausgeschlossen.

Anlage D 2. Speiseplan

Der Bewerber erstellt aus seinem Komponentenportfolio einen Speiseplan mit zwei
Meniilinien fir den Zeitraum von 6 Wochen und reicht diesen mit dem Angebot ein.
Dieser stellt eine fir die Zielgruppe ausreichende Anzahl an Lebensmittelkompo-
nenten sicher.

Anlage D 3. Darstellung zur Verwendung von Produkten aus &kologisch/biologi-
scher Produktion

Der Bieter hat darzustellen, ob und in welchem Umfang (in Prozent) er Produkte aus
dkologisch/biologischer Produktion verwendet (dabei ist darauf einzugehen, ob er
iber das Gemeinschaftslogo fir 6kologische /biologische Produktion verfiigt; Dar-
stellung des Anteils seines Wareneinsatzes aus dkologischer/biologischer Produk-
tion gemdB EG-Oko-Verordnung

Anlage C 2. Angaben zu Bewerber, Bewerbergemeinschaft, Unterbeauftragung
Anlage C 3. Erklarungen zu Tariftreve

Anlage C 4. Eignung

mit den dort aufgefihrten und verlangten Erkldrungen und Nachweisen

Anlage C 5. Einheitliche Europdische Eigenerkl@rung (alternativ zu Anlage C 4. Eig-
nung)

Alternativ kann statt der Anlage C 4. Eignung die Einheitliche Européische Eigenerkldrung eingereicht werden
(bitte nicht beides einreichen!). Zur computergestitzten Erstellung der EEE kann die folgende Internetseite
genutzt werden https://espd.eop.bg/espd-web /filter2lang=de.

Anlage C 6. Datenschutzerkldrung
Anlage C 7. KMU-Bietererkldarung
Anlage D 4. Eigenerkldrung Sanktionen gegen Russland

Anlage D 5. Erklarung Lieferkettensorgfaltspflichtengesetz
Sonstiges

Keine Aufteilung in Lose

Es erfolgt keine Aufteilung in Lose.

2.

Nebenangebote

Nebenangebote sind nicht zugelassen.
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3. Zustellung der Angebote

Die Teilnahmeantrage sind mit den geforderten Erkldrungen und Nachweisen zwingend
innerhalb der Teilnahmefrist elektronisch unter

https://www.evergabe.de

einzureichen.

Wichtiger Hinweis: Teilnahmeantrége in Schriftform, per Telefon, Fax und E-Mail sind nicht zuldssig.
Gleiches gilt fir einzureichende Angebote und sémtliche Kommunikation, wie Bieterfragen oder Rigen;
diese werden ebenfalls per eVergabe-Plattform beantwortet. Es ist ebenfalls davon abzusehen, Teilnah-
meantrdge oder Angebote neben dem Hochladen auf der eVergabe-Plattform vorab per E-Mail oder
Fax zu Ubersenden; in diesem Falle droht ebenfalls der Ausschluss aus dem Verfahren.

Die Angebotsunterlagen inklusive der vorzulegenden Nachweise sind in deutscher Spra-
che vorzulegen.

4. Rugeobliegenheiten und Praklusionsvorschriften
Die Bewerber werden auf die Rigeobliegenheiten und Rechtsbehelfsfristen hingewiesen:

Auf das Vergabeverfahren findet das Gesetz gegen Wettbewerbsbeschrdnkungen
(GWB) in der Fassung der Bekanntmachung vom 26.06.2013 (BGBI | S. 1750, 3245),

das durch Artikel 2 Absatz 2 des Gesetzes vom 18. Juli 2017 (BGBI. | S. 2739) gedndert
worden ist, Anwendung.

Nach § 160 Abs. 3 Satz 1T GWSB ist hiernach ein Antrag auf Nachprifung unzuldssig,
soweit

1. der Antragsteller den geltend gemachten Versto3 gegen Vergabevorschriften vor
Einreichen des Nachprifungsantrags erkannt und gegeniber dem Auftraggeber
nicht innerhalb einer Frist von zehn Kalendertagen gerigt hat; der Ablauf der Frist
nach § 134 Absatz 2 bleibt unberihrt,

2. VerstéBe gegen Vergabevorschriften, die aufgrund der Bekanntmachung erkenn-
bar sind, nicht spdtestens bis zum Ablauf der in der Bekanntmachung benannten
Frist zur Bewerbung oder zur Angebotsabgabe gegeniber dem Auftraggeber ge-
rigt werden,

3. VerstéBe gegen Vergabevorschriften, die erst in den Vergabeunterlagen erkenn-
bar sind, nicht spdtestens bis zum Ablauf der Frist zur Bewerbung oder zur Ange-
botsabgabe gegeniber dem Auftraggeber geriigt werden,

4. mehr als 15 Kalendertage nach Eingang der Mitteilung des Auftraggebers, einer
Ruge nicht abhelfen zu wollen, vergangen sind.

Satz 1 gilt nicht bei einem Antrag auf Feststellung der Unwirksamkeit des Vertrags nach
§ 135 Absatz 1 Nummer 2. § 134 Absatz 1 Satz 2 bleibt unberihrt.

Die Rechtsbehelfsfristen und Prdklusionsbestimmungen nach § 160 Abs. 3 GWB sind zwin-
gend zu beachten.
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Zustindige Vergabekammer fur Nachprifungsantrédge:

Vergabekammern bei dem Ministerium fir
Wirtschaft, Infrastruktur, Tourismus und Arbeit Mecklenburg-Vorpommern
Johannes-Stelling-StraBe 14
19053 Schwerin
Deutschland
Telefon: +49 385588-5160
E-Mail: vergabekammer@wm.mv-regierung.de
Fax: +49 385588-4855817
Internet-Adresse: www.regierung-mv.de
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Anlage A 2. Eignungskriterien
Vergabe der Die Mittagsmatrosen GmbH: Lieferung von Speisekompo-
nenten fUr Schulen der Hanse- und Universitdtsstadt Rostock

Hinweise:

1. Eigenerkldrungen kénnen durch Ausfillen der vorgegebenen Formulare (,,Anlagen-
konvolut CD. Angebotsunterlagen, Anlage C 4. Eignung“) erfolgen oder durch Ausfillen
der Einheitlichen Europdischen Eigenerkldrung (EEE). Bitte nicht beide Formulare ausfillen!

2. Die geforderten Erkldrungen und Nachweise sind zwingend abzugeben. Anderenfalls
droht der Ausschluss.

3. Bei Bewerbergemeinschaften hat jedes Mitglied der Bewerbergemeinschaft die ge-
forderten Erkldrungen und Nachweise zum Nichtvorliegen von Ausschlussgriinden (vgl. un-
ten Il.) gesondert abzugeben. Die Erklarungen und Nachweise zur Eignung (vgl. unten |.)
mussen in der Summe vollstdndig vorliegen und im Einzelnen von demjenigen Mitglied der
Bewerbergemeinschaft fir dasjenige Eignungskriterium erklart oder vorgelegt werden,
das mit der Tatigkeit/Verantwortlichkeit korrespondiert, fir die es im Rahmen der Ar-
beitsteilung vorgesehen ist.

4.1. Nachunternehmereinsatz mit Eignungsleihe

Im Falle der Eignungsleihe hat der Bieter mit dem Angebot Erklarungen und Nachweise
fur diejenigen Eignungskriterien (vgl. unten I.), die nicht vom Nachunternehmer geliehen
werden, vorzulegen. Ferner hat er alle Erklarungen und Nachweise zum Nichtvorliegen
von Ausschlussgriinden vorzulegen (vgl. unten I1.).

Fir den Nachunternehmer sind mit dem Angebot die Erklarungen und Nachweise fir die-
jenigen Kriterien der Eignung (vgl. unten I.) einzureichen, die sich der Bieter vom Nachun-
ternehmer leiht. Alle Erkladrungen und Nachweise zum Nichtvorliegen von Ausschlussgriin-
den (vgl. unten II.) sind auch vom Nachunternehmer vorzulegen.

4.2. Nachunternehmereinsatz ohne Eignungsleihe

Wenn ein Nachunternehmer ohne Eignungsleihe eingesetzt werden soll, sind vom und fir
den Bieter mit dem Angebot alle Erklarungen und Nachweise fir die Eignung (vgl. unten
l.) und zum Nichtvorliegen von Ausschlussgrinden (vgl. unten Il.) vorzulegen.

Vom und fir den Nachunternehmer sind nur die Erklarungen und Nachweise zum Nicht-
vorliegen von Ausschlussgrinden (vgl. unten Il.) vorzulegen.

5. Die Formulare sind gegebenenfalls zu vervielfaltigen.
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. Eignung

1. Unternehmensbezogene Referenzen

Anzugeben ist durch Eigenerkldrung eine Liste geeigneter Referenzen iber die in den
letzten vier Jahren erbrachten wesentlichen Leistungen vergleichbarer Art mit Angabe
der in dem Referenzbogen benannten Angaben.

Die Referenzen sollen die folgenden Kriterien erfillen:

e Lieferung von Speisenkomponenten bzw Menus in der Kinder- und Schulverpfle-
gung

e Laufzeit: mindestens zwei bereits abgeschlossene Vertragsjahre

e Umfang: mindestens 2.500 Essen

Hinweis: Der Umfang von 2.500 Essen dirfen sich auf mehrere Referenzen verteilen, sofern
nur nachgewiesen ist, dass 2.500 Essen gleichzeitig (wenn auch aufgrund mehrerer Vertrags-
verhdltnisse, ggf auch mit verschiedenen Auftraggebern) bereitgestellt werden.

e Elektronische Bestellmoglichkeit

Mindestanforderungen: mindestens zwei Referenzen

2. Mindestjahresumsatz

Der Bieter muss den nachfolgend angegebenen Mindestjahresumsatz (netto, in EUR) der
letzten drei abgeschlossenen Geschdftsjahre (2022 bis 2024) aufweisen. MaBgeblich ist
der Durchschnitt der drei Zahlen.

Mindestanforderung: 2 Mio EUR (netto)

3. Schriftliches Unternehmenskonzept
In diesem hat der Bewerber nachzuweisen bzw darzustellen,

a) dass er Uber ausreichend Kapazitaten verfigt, die Anzahl von mindestens 3.600
Essen und zu Vertragsbeginn garantieren kann, lieferungstechnisch sicherzustellen
und ab 05.09.2025 liefern kann,

b) dass die Bestellung der Speisen elektronisch erfolgen kann,

c) dass und wie er das Prinzip der Nachhaltigkeit in seiner Unternehmensphilosophie
beachtet im Bereich:

- bedarfsgerechte Verpackung

- Energieeffizienz bei Transportwegen und Kochverfahren/ Koch- und Kihlgerdte
(héchste Energieeffizienzklasse),

- eine bedarfsgerechte Produktion praktiziert, um Lebensmittel-/ Ressourcenver-
schwendung vorzubeugen.
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d) dass und wie er im Falle einer Havarie die Nachlieferung von mindestens 3.600
Essen innerhalb von 48 h werktéglich erfolgen soll (,Notfallkonzept*)

e) dass und wie er die Liefermoglichkeit von Sonderkostformen sicherstellt.

4. Zertifikate
Der Bewerber hat nachzuweisen, dass er folgende Zertifikate innehat:
a) Zertifizierung nach DIN9001:2000 oder aktueller

b) Zertifikat Uber die Einhaltung der Qualitatsstandards fir die Schulverpflegung,
z.B. das Zertifikat der Deutschen Gesellschaft fir Erndhrung e.V. (oder gleichwer-

tig)
c) eine BIO-Zertifizierung des Produktionsstandortes

d) eine MSC-Zertifizierung fir eine Nachhaltige Fischerei (oder gleichwertig)

e) ein EMAS-Zertifizierung zum Nachweis des ressourcenschonenden Umgangs (oder
gleichwertig)

Il. Erkldrungen zu Ausschlussgrinden und sonstige Erkldi-
rungen und Nachweise

1. Erkldrung zu Ausschlussgrinden nach §§ 123, 124 GWB
Verlangt wird eine Erkldrung zu Ausschlussgrinden nach §§ 123, 124 GWB.

2. Erklarung zu Insolvenzverfahren und Liquidation

Verlangt wird eine Erkldrung zu Insolvenzverfahren und Liquidation.

3. Erkldrung zum Nichtvorliegen von Ausschlussgriinden
(Zahlung von Steuern und Abgaben/Beitrdgen zur Sozi-
alversicherung)

Verlangt wird eine Erkldrung dariber, ob der Bewerber seinen Verpflichtungen zur Zah-
lung von Steuern nachgekommen ist. Auf Anforderung ist der Nachweis durch Bescheini-
gung des Finanzamtes (Kopie ausreichend) beibringen; der Nachweis darf bei Ablauf
der Teilnahmefrist nicht dlter als sechs Monate sein.

Verlangt wird eine Erkldrung dariber, ob der Bewerber seinen Verpflichtungen zur Zah-
lung von Abgaben oder Beitrdgen zur Sozialversicherung nachgekommen ist. Auf Anfor-
derung ist der Nachweis durch Bescheinigung der Krankenkasse(n) (Kopie ausreichend)
beizubringen; der Nachweis darf bei Ablauf der Teilnahmefrist nicht dlter als sechs Mo-
nate sein.
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4. Eigenerkldrung zur wirtschaftlichen Verknipfung mit
anderen Unternehmen und Zusammenarbeit mit Ande-
ren

Dabei sind der andere Unternehmenstrdger und eine Beschreibung der Art der wirt-
schaftlichen Verknipfung bzw. der Zusammenarbeit anzugeben.

Hinweis: Wenn keine wirtschaftliche Verknipfung besteht, ist auch dies kenntlich zu machen durch Strei-
chung oder den Eintrag ,,Trifft nicht zu.”
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Anlage A 4. Zuschlagskriterien
Vergabe der Die Mittagsmatrosen GmbH: Lieferung von Speisekompo-
nenten fUr Schulen der Hanse- und Universitdtsstadt Rostock

I. Ubersicht

Es konnen insgesamt 100 gewichtete Punkte erreicht werden. Bieter mit den meisten
Wertungspunkten bei einem Zuschlagskriterium erhalten die jeweiligen maximalen ge-
wichteten Punkte (diese entsprechen der Gewichtung in %). Die gewichteten Punkte der
anderen Bieter ergeben sich per Dreisatz; sie werden auf eine Nachkommastelle gerun-
det.

Im Einzelnen:

Wertungspunkte sind die ungewichteten Punkte, die bei einem Zuschlagskriterien erreicht werden.

Die gewichteten Punkte ergeben sich fir jedes Zuschlagskriterium wie folgt: Der Bieter mit den meisten
Wertungspunkten erhdlt die gewichteten Maximalpunkte. Die gewichteten Punkte der anderen Bieter
ergeben sich per Dreisatz, der sich ergibt aus den erreichten Wertungspunkten des Bieters im Verhdltnis
der erreichten Wertungspunkte des Bestbieters einerseits und der maximalen gewichteten Punktzahl an-
dererseits, also wie folgt:

erreichte Wertungspunkte des Bieters gewichtete Punkte des Bieters

erreichte Wertungspunkte des Bestbieters maximale gewichtete Punkte

I. Preis je Essen (maximal 60 gewichtete Punkte von 100)

Der geringste Preis erhdlt die volle Punktzahl. Das fiktive Doppelte des geringsten Preises
erhdlt = [null] Punkte. Die anderen Angebote werden linear interpoliert mit Rundung auf
eine Nachkommastelle.

Il. Probe-Essen (maximal 20 gewichtete von 100)

Die maximal erreichbaren Wertungspunkte ergeben sich aus dem Produkt der maxima-
len Einzelwertungspunkte und der Anzahl der Jury-Mitglieder.

1. Kriterien der Bewertung

Von jedem Jury-Mitglied werden folgende Kriterien bewertet:
aa) Geschmack

bb) Temperatur

cc) Optik

dd) Frische
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Die Kriterien sind gleichgewichtet.

2. BewertungsmaBstab

Die Bewertung der einzelnen Unterkriterien der Prdsentation erfolgt nach den folgenden
MaBstdben:

4 Punkte: Die angebotenen Leistungen werden den Anspriichen sehr gut gerecht.

3 Punkte: Die angebotenen Leistungen werden den Anspriichen gut gerecht.

2 Punkte: Die angebotenen Leistungen werden den Ansprichen weitgehend gerecht.
1 Punkte: Es bestehen Zweifel, ob die angebotenen Leistungen den Anspriichen ge-

recht werden.

O Punkt: Die angebotenen Leistungen werden den Anspriichen nicht gerecht.

lll. Speiseplan (maximal 10 gewichtete Punkte von 100)

Die Bewertung der eingereichten Speisepldne erfolgt anhand folgender Unterkriterien:

1. Entspricht der Speiseplan vollkommen den Vorgaben aus der Leistungs-
beschreibung hinsichtlich Zielgruppenorientierung und Verstdndlichkeit?

Sind die zwei Mendlinien fir die zu verpflegende Personengruppe verstandlich darge-
stellt und werden sie den Vorgaben aus der Leistungsbeschreibung gerecht?

Ja: 4 Punkte /Nein: O Punkte

2. Enthdlt der Speiseplan das Angebot von saisonalem Obst und Gemiise
Ja: 3 Punkte/Nein: O Punkte

3. Istder Speiseplan im Sinne der Leistungsbeschreibung abwechslungsreich
gestaltet: werden wechselnde Lebensmittel verwendet und werden diese
auf unterschiedliche Weise zubereitet und kombiniert?

3.1. Der Auftraggeber geht in der prognostischen Bewertung auf Grundlage der vom
Bieter eingereichten Speisepldne davon aus, dass der Bieter das beschriebene Ziel voll-
standig erreichen wird. Der Auftraggeber erkennt in der prognostischen Bewertung keine
Kritikpunkte / Schwéchen: 3 Punkte

3.2 Der Auftraggeber geht in der prognostischen Bewertung auf Grundlage der vom
Bieter eingereichten Speisepldne davon aus, dass der Bieter das beschriebene Ziel im
Wesentlichen erreichen wird. Der Konzessionsgeber erkennt in der prognostischen Be-
wertung lediglich wenige Kritikpunkte / Schwéchen: 2 Punkte

3.3 Der Auftraggeber geht in der prognostischen Bewertung auf Grundlage der vom
Bieter eingereichten Speisepldne davon aus, dass der Bieter das beschriebene Ziel in
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einem Uberwiegendem Teil erreichen wird. Der Konzessionsgeber erkennt in der prog-
nostischen Bewertung mehrere Kritikpunkte / Schwéchen: 1 Punkt

3.4. Der Auftraggeber geht in der prognostischen Bewertung auf Grundlage der vom
Bieter eingereichten Speisepldne davon aus, dass der Bieter das beschriebene Ziel an-
satzweise erreichen wird. Der Konzessionsgeber erkennt in der prognostischen Bewertung
zahlreiche Kritikpunkte / Schwéchen: O Punkte

IV. Verwendung von Produkten aus okologisch/biologischer
Produktion (maximal 10 von 100 Punkten)

Die Bewertung erfolgt wie folgt:

Der Bieter verwendet Produkte aus okologisch/biologischer Produktion (hat das
Gemeinschaftslogo fiir 8kologische /biologische Produktion), bzw. kann nachweisen, dass
10 % seines Wareneinsatzes aus dkologischer/biologischer Produktion stammen gem.
EG-Oko-Verordnung): Ja : 10 Punkte /Nein: O Punkte

Vergabe der Die Mittagsmatrosen GmbH:
Lieferung von Speisekomponenten fir Schulen der
Hanse- und Universitatsstadt Rostock

Seite 19 von 20



Anlagen B 2. Vorliegende Unterlagen und Pldne
Vergabe der Die Mittagsmatrosen GmbH: Lieferung von Speisekompo-
nenten fur Schulen der Hanse- und Universitdtsstadt Rostock

bestehend aus:

— Anlage B 2-1. DGE-Qualitatsstandard fir die Verpflegung in Schulen

(folgt auf den ndchsten Seiten)
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