Einkaufskooperation Studentenwerke Ost Zuschlagskriterien EK-Ost 24-06

Erlduterungen zu den Zuschlagskriterien
(Einzelartikelverga be) (Bitte nicht mit dem Angebot zuriicksenden)

Die Leistungsbeschreibung — Lieferung von Suppen — Saucen - Dessert - EK-Ost 24-06 - wird
als Einzelartikelvergabe gewertet, d. h. der Zuschlag erfolgt jeweils fiir eine Artikelposition
zu den unten genannten Bedingungen.

Die Qualitat der angebotenen Produkte wird nach Verkostung und sensorischer Priifung beurteilt.
Dabei werden alle Artikel ausschlieRlich in die Qualitatsstufen ,,sensorischer Priifung bestanden
(geeignet)” oder ,,sensorischer Priifung nicht bestanden (ungeeignet)” eingestuft. Unser
Qualitatsanspruch bewegt sich im mittleren Qualitatsniveau und besitzt durch die primare
sensorische Prifung gegeniiber dem Preis eine hohere Wertigkeit.

Auf ungeeignete Produkte wird kein Zuschlag erteilt.
Geeignete Produkte werden ausschlieBlich tiber den Preis pro Liter Fertigprodukt (Suppen und
Saucen) oder den Preis a 100 ml Fertigprodukt (Dessert) bewertet.

Uber den giinstigsten Preis der geeigneten Produkte (Bestpreisprodukte) wird der Gesamtwert der
jeweils glinstigsten geeigneten Produkte (Zuschlagswert) je Bieter ermittelt.

Die drei Bieter mit den gréRten Zuschlagswerten erhalten den Zuschlag. Die Bestpreisprodukte der
Bieter mit geringeren Zuschlagswerten werden entsprechend des Preises auf die drei Bieter mit den
groRten Zuschlagswerten umverteilt und ihnen zugeschlagen.

Sollte der drittplatzierte Bieter einen beabsichtigten Auftragswert von unter 20% des
Gesamtausschreibungswertes ausweisen, erhalt der Bieter das Recht, binnen 48 Stunden nach

Information Uber den Sachverhalt von seinem Angebot zurlickzutreten.

Der Auftraggeber behdlt sich vor, fur Bieter mit einem beabsichtigten Auftragswert von unter 20%
des Gesamtausschreibungswertes aus wirtschaftlichen Griinden keinen Zuschlag zu erteilen.

Ende der Erlduterungen zu den Zuschlagskriterien.
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